
inb judan 21november
till företagare, fastighetsägare, entreprenörer, politiker, tjänstemän 

och till dig som vill utveckla Kungälv
Turismseminarie med fokus på evenemang. Kvällen avslutas 

med musik och mat i världsklass! Välkommen att lyssna på 

Leif Nilsson med erfarenhet av framgångsrik evenemangsstrategi 

från Göteborg & Co. Pether Ribbefors berättar vad som händer 

på Bohus fästning. Martin berättar om kyrkan som besöksmål 

samt en rad övriga talare. Vi har den stora glädjen att pre-

sentera ”vår” Mästerkock Louise Johansson som tillsammans 

med köksmästare Marie Karlsson står bakom kvällens middag 

till dig. I samband med middagen gästas vi av pianist, kom-

positör och entertainer Aksel Kolstad från Norge. Förra året 

premiärspelade Aksel i Carnegie Hall i New York för utsålda 

hus! Kvällen avslutas med några operahits av sopran Negar 

Zarassi. Varmt välkomna!

Program, 21 november, Fars Hatt, Kungälv
15.30 	 Registrering 
16.00 	 Välkomna - Inledning Björn Johnson, Södra Bohuslän Turism. 
		  ”Ny nationell strategi för besöksnäringen” 
 		  • Leif Nilsson, ”värdeskapande evenemang” 
17.00 	 Fika 
 		  • Pether Ribbefors, ”Bohus fästning 2012-2020”
 		  • Mats Båthen och Kent Bengtsson, ”Kungälvsmässan 2012” 
 		  • Bobo Wallmander, ”Från ide till genomförande av evenemang”  
 		  • Martin Lindh, kyrkoherde, ”Kyrkan som besöksmål i kungälv” 
 		  • Jan Erik Axelsson, ”Hur stärka Kungälvs varumärke?”
 		  • Representant från IFK Kungälv, ”Bandy i Kungälv 2011-2012”
  		  • Allsång på Bohus fästning 2012
		  • Fredrika Söderlund, Lilla Våghals, ”Medeltidsdagarna 2112”
 		  • Intervju med kvällens artister   
 		  • Mästerkocken Louise Johansson presenterar kvällens meny  
18.45 	 Björn Johnson avslutar seminariedelen och välkomnar till bords. 
		  Underhållning av Aksel Kolstad och Negar Zarassi under 
		  middagen. Middagen avslutas kl 20.30.

Seminarie utan kostnad. OBS! Anmälan krävs till anna.roger@sodrabohuslan.com 
eller ring 0303-815 50, Södra  Bohuslän Turism. Seminarie och underhållning med 
middag, dessert och kaffe, 300 kr ex moms. Betalas på plats eller faktureras.


